
  

PROPOZYCJA MENU NA PRZYJĘCIE  

Z OKAZJI I KOMUNII ŚWIĘTEJ  NA ROK 2026 

Zestaw nr.1 

150 zł 

 NAPOJE 

BEZ LIMITU:  

- napoje 

owocowe, 

zupa II danie deser   

Zestaw nr. 2 

180 zł 

- woda 

mineralna  

niegazowana  

z cytryną, 

zupa II danie deser 

dania 

podawane 

po obiedzie 

 

Zestaw nr. 3 

200 zł 

- bufet z kawą 

i herbatą 

 

 

zupa II danie deser  

dania 

podawane 

po obiedzie 

Na koniec:  

barszcz z pasztecikiem 

Opłaty za dzieci: 110 zł/dziecko (2-10 lat), dzieci do lat 2 bezpłatnie (bez świadczeń) 

 

Zupa : 

1. Tradycyjny rosół domowy z makaronem lub 

2. Żur polski z ziemniakami, jajkiem i białą kiełbasą lub 

3. Krem z pomidorów z pesto z bazylii, mozzarellą i grzankami 

 

Danie główne serwowane talerzowo lub półmiskowo. 

W przypadku wersji talerzowej wybieramy jedno danie główne dla wszystkich spośród niżej wymienionych  

W przypadku wersji półmiskowej oznacza wybór 2 lub 3 dań mięsnych spośród  niżej wymienionych, które  

zostaną podane w proporcji 1 i  ⅓ na osobę. Przy serwisie półmiskowym - dopłata 10zł / osoba, nie dotyczy dzieci. 

1. Pierś z kurczaka faszerowana pieczarkami i żółtym serem lub / i 

2. Kotlet Chata ( schab zapiekany z szynką i żółtym serem ) lub / i 

3. Medaliony z szynki wieprzowej w sosie pieczeniowym  lub / i 

4. Kotlet schabowy panierowany      lub / i 

5. Kotlet z piersi z kurczaka panierowany 

 

Dodatki skrobiowe : 

1. Ziemniaki  lub / i 

2. Kluski śląskie  

3. Bukiet warzyw surowych 

 

Deser : 

1. Gorące maliny z lodami waniliowymi i bitą śmietaną  

 

Dania podawane po obiedzie ( półmiskowo ) : 

1. Deski domowych pieczony wędlin, mięs, i serów   100% porcji 

2. Pieczywo i sosy do mięs      100% porcji 

3. Sałatka ze świeżym melonem, gruszką i serem pleśniowym  50% porcji 

4. Sałata z grillowanym kurczakiem w sosie jogurtowym   50% porcji 

5. Brokuły z serem feta,  gotowanym jajkiem w sosie śmietanowym 50% porcji 

6. Jajka w sosie tatarskim       50% porcji 

 

Menu specjalnie dla dzieci ( 2-10 lat) : 

1. Tradycyjny rosół domowy z makaronem 

2. Panierowana pierś z kurczaka, frytki, bukiet surówek 

3. Gorące maliny z lodami waniliowymi i bitą śmietaną  

 

Serdecznie zapraszamy! 
Informacje dodatkowe : 
Istnieje możliwość zapewnienia we własnym zakresie: 

- tortu, ciast i owoców – opłata dodatkowa za nasz serwis 100zł; 

- alkoholu - przy założeniu zakupu minimalnej wymaganej ilości w lokalu 

Własne ciasta, owoce, tort przyjmowane są w dniu przyjęcia,  od 7.00 rano.  

Potwierdzenie ostatecznej liczby osób na 7 dni przed przyjęciem do godziny 12:00.Ostateczne zmiany w menu najpóźniej  

14 dni przed realizacją usługi. Warunkiem realizacji usługi jest wpłata zadatku .Pozostała należność płatna w dniu przyjęcia. 

 
              Kontakt : info@chatazawsia.com, tel. 75 64 66 058 

mailto:info@chatazawsia.com

